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•  F O R R E T T E R  •  

Sjøkreps fra Misund
Serveres med blomkålkrem og smørsaus smaksatt med gressløk og ørretrogn.

A: skalldyr, melk, sulfitt, selleri.

275,-

Tradisjonsrik norsk fiskesuppe 

smaksatt med handpila reke, laks og torsk. Serveres med dillolje, focaccia og aioli. 

A: skalldyr, fisk, melk, sulfitt, egg, selleri, sennep og gluten (hvete).

195,-

Kamskjell fra Moldefjorden

 Serveres med blåskjellskum, pastinakkchips og rosini kaviar.

 A: bløtdyr, skalldyr, selleri, melk og sulfitt.

245,-

Gravet hjortfilet fra Ørsta 
Serveres med bladsalat, sylta beta, tyttebærmousse, jordskokkchips og revet pepperrot. 

A: Melk, sulfitt.

195,-

Tronfjellskinke fra Tynset
Serveres med urtesalat, ramsløkemulsjon, ost fra Skarbø gård, sylta delikatessløk og nøttekrønsj..

A: Melk, sulfitt, egg, sennep og nøtter(mandel-hasselnøtt-valnøtt).

210,-

Kremet norsk skogsoppsuppe
Serveres med smørstekte brød krutonger og gressløkolje. 

A: melk, gluten(hvete) sennep, selleri, sulfitt.

185,-



•  H O V E D R E T T E R  •

525,-

415,-

425,-

545,-

485,-

385,-

Ovnsbakt klippfisk fra Dypvik 
Serveres med søt gulrotpuré, marinerte små tomater, Sesongens grønsaker, bacon og chorizo, 

champagnesaus og potetkrem. 

A: Fisk, melk, sulfitt, selleri.

Pannestekt torsk fra Mørekysten 
Serveres med ertepurre, sesongens grønnsaker, grønnkålchips, 

sandefjordsmør og bakte perlepoteter.. 

A: Fisk, melk.

Indrefilet av storfe fra Vestlandet 
Serveres med pastinakkpure, sesongens grønnsaker, sylta gresskar, 

beinmargsmør, rødvinssaus og potteriene.

A: Melk, sennep, selleri, sulfitt

Piggvar fra Misund 
Serveres med gulerotpurre, sylta delikatessløk, soyasmør smaksatt med urte ingefær og hvitløk, 

sesongens grønsaker og små poteter. 
A: fisk, melk, sulfitt, gluten(soya)

Ungsau fra Sunnmøre
Serveres med røykt søtpotetpure, sesongens grønnsaker, sylta små løk, jordskokkchips, 

portvinssaus og saltbakt potet.

A: Melk, sulfitt.

Bondens grønsaksragu 
Serveres med bakt perlepotet fra sogn, timian, saltbakte mandler, sylta delikatessløk og karsesalat.

A: Melk, Nøtter (mandler).

Vi skreddersy vinpakken din . 
Vår vinkelner setter sammen en vinpakke basert på rettene du velger. 450,- (3 glass)



145,-

155,-

165,-

•  D E S S E R T E R  •

Tilslørte epler fra Geiranger
Serveres med rista brødsmuler, krem smaksatt med kanel og vanilje, smørstekt eple, salt karamellsaus 

og nøttekrønsj 

A: Melk, gluten (hvete) nøtter (mandel-hasselnøtt-valnøtt).

Storfjord iskrem

 Velg mellom, Hasselnøttis. Kaffeis. Vaniljeis. Brunostis. Bringebærsorbet. Jordbærsorbet. Serveres med 

vaniljemarinerte skogsbær, nøtteknas og bær fra Valldal. 

A: Melk, sulfitt, Nøtter (Hasselnøtt-mandel-valnøtt).

Brunostkake fra Storfjord 
Serveres med jordbærsalsa og karamellisert hvitsjokolade.

A: Melk, gluten (hvete)..

Petit Four fra Geiranger Sjoklade 3/5st
A: Spør din servitør 

105,-/135,-



Hamburgertallerken
Serveres med husets dressing, salat, agurk, cheddarost og pommes frites.

A: egg, gluten(hvete) sennep, melk

155,-

Blekksprutpølse
med pommes frites og ketchup

A: sennep

125,-

Spagetti bolognese
Serveres med brød og smør.

A: selleri, gluten(hvete) egg, melk

155,-
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