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Vi ynskjer deg ei smakfull oppleving og ein hyggeleg kveld. Nyt var a la carte-

meny, der lokale rivarer mater inspirasjon fri fjordane og fjella som omgir oss.

Menyen varierer gjennom sesongane for 4 gi deg dei beste smakane dret rundt.
Utforsk gjerne ogsa drikkemenyen vir, med lokale variantar som komplementerer
maltidet.
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We wish you a tasty experience and a pleasant evening. Enjoy our 2 la carte menu,
where local produce meets inspiration from the fjords and mountains that surround
us. The menu varies throughout the seasons to give you the best flavors all year
round. Feel free to also explore our drinks menu, with local variants that
complement the meal.

Alle vare rettar kan lagast i halv porsjon til barn.

All our dishes can be prepared in half portions for children.



FORRETTER/STARTERS

Tradisjonell Norsk Fiskesuppe

Servert med torsk, laks, reker, aioli og nystekt focaccia.

Traditional Norwegian Fish Soup

Served with cod, salmon, shrimp, aioli and freshly baked focaccia.

145,-
A:1,2,3,4,5,6

Caprese-salat

Cherrytomater, mozzarella, rodlok 0¢ miks-salat.

Caprese Salad

Cherry tomatoes, mozzarella, red onion and mixed salad.

155,-
A:3,9

Coppaskinke

Servert med salat, jordbeer- og mangosalsa, urteemulsjon og nettecrunch.

Coppa Ham

Served with salad, strawberry and mango salsa, herb emulsion and nut crunch.

165,-
A:7

Rakt laks sashimi

Servert med blinis, rommekrem smaksatt med dill og orretrogn.

Smoked Salmon Sashimi

Served with blinis, dill-flavoured sour cream and trout roe.

175,-
A: 1,2, 3,4



HOVEDRETT/ MAIN COURSES

Grillet kyllingbryst
Serveres med sommersalat, parmesanpoteter og ponzusaus.

Grilled Chicken Breast

Served with summer salad, parmesan potatoes and ponzu sauce.

205,-
A: 1, 8,10, 12

Fish & Chips

Servert med hjemmelaget remulade og salat.

Fish & Chips

Served WI[I’I homemade remoulade Clﬂd SCZZCZC{.

295,-
A:1,4,6

Vardeburger
Serveres pa briochebrod med cheddarost, bacon, tomat, husets dressing, BBQ-saus, crisp salat, Syltet
rodlok og pommes frites.
Varde burger

Served on a brioche bun with cheddar cheese, bacon, tomato, house dressing, BBQ sauce, lettuce, pickled

red onion and French fries.

295,-
A:1,2,3,6

Rasti Burger
Serveres pa briochebrod med cheddarost, tomat, husets dressing, BBQ-saus, crisp salat, syltet rodlok og pommes frites.

Rost1 Burger

Served on a brioche bun with cheddar cheese, tomato, house dressing, BBQ sauce, lettuce, pickled red onion and French



HOVEDRETT/ MAIN COURSES

Serveres fra kl. 17.00/ Served from 5:00 PM

Hvit Bacalao med Bacon og Chorizo

Serveres med hjemmelaget aioli 0¢ nyste/et focaccia.

White Bacalao with Bacon and Chorizo

Served with homemade aioli and freshly baked focaccia.

365,-
A: 1,2, 3,4

Pannestekt grret

Servert med rommesaus, smdpoteter og grillet sommerkadl

Pan-Fried Trout

Served with sour cream sauce, baby potatoes and grilled summer cabbage.

265,-
A: 3,4

Grillet M@grbrad

Servert med pommes Anna, peppersaus, jordskokkpuré, asparges, sopp og cherrytomater.

Grilled Beef Tenderloin

Served with pommes Anna, pepper sauce, Jerusalem artichoke purée, asparagus, mushrooms and cherry

romatoes.

395,-
A: 3

Grill Plate
Brisket, spareribs, kyllingbryst, maispuré, coleslaw, pommes bistro og BBQ-saus.

Mixed Grill Placter

Brisket, spare ribs, chicken breast, corn purée, coleslaw, bistro fries and BBQ sauce.

295,-
A:1,3,6



DESSERT/ DESSERTS

Sjokoladetondant

Servert med ananascoulis, sjokoladejord og vaniljeis.

Chocolate fondant

Served with pineapple coulis, chocolate crumble and vanilla ice cream.

165,-
A:1,2,3

Baileys Pannacotta

Servert med bringebwrcoulis, fris/ee beer 0¢ blond sjokolaa’e.

Baileys Pannacotta

Served with raspberry coulis, fresh berries and blonde chocolate.

145,-
A:3,9

Rabarbrakompott

Serveres med crumble, pisket krem og hakket mork sjokolade.

Rhubarb Compote

Served with crumble, whipped cream and chopped dark chocolate.

135,-
A: 1,3

Sorbet

Servert med ananascoulis, beerkompott og marengs.

Sorbet

Served with pineapple coulls, berry compote and meringue.

1. Hvete / Wheat
Glutenholdige kornprodukter som hvete.
Cereals containing gluten, such as wheat.

2. Egg / Eggs
Egg og produkter av egg.
Eggs and egg products.
3. Melk / Milk

Melk og meieriprodukter, inkludert laktose.

Milk and dairy products, including lactose.
4. Fisk / Fish
Fisk og fiskeproduketer.
Fish and fish products.
5. Skalldyr / Shellfish
Skalldyr og produkter av skalldyr.

Shellfish and shellfish products.

135,-
A: 1,3

ALLERGENER/ ALLERGENS

6. Sennep / Mustard
Sennep og produkter av sennep.
Mustard and mustard products.
7. Natter / Nuts
Notter, inkludert mandler og valngtter.
Nuts, including almonds and walnuts.
8. Sesamfrg / Sesame seeds
Sesamfrg og produkter av sesam.
Sesame seeds and sesame products.
9. Sulfitt / Sulphites
Svoveldioksid og sulfitter.
Sulphur dioxide and sulphites.
10. Soya / Soybeans
Soya og produkter av soya.
Soybeans and soy products.

11. Selleri / Celery
Selleri og produkter av selleri.
Celery and celery products.
12. Blgtdyr / Molluscs
Blgtdyr og produkter av blgtdyr.
Molluscs and mollusc products.
13. Lupin / Lupin
Lupin og produkter av lupin.
Lupin and lupin products.
14. Peangtter / Peanuts
Peangtter og produkter av peangtter.
Peanuts and peanut products.
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