
 

 

 

 

 

 

 

 

 

FORRETTER 

Skalldyrsuppe                                                       165 ,- 

Krema fiskesuppe med fiskebitar og handpilla reker, 

smaksatt med chili, ingefær og kvitlauk. Vert servert 

med focaccia og aioli. 

A: melk, selleri, egg, gluten (hvete), fisk, sennep, skalldyr, sulfitt. 

Spekeskinke frå Tronfjell                                          175,- 

Serverast med karamelliserte nøtter, ruccolasalat, 

balsamicomarinerte små tomater, lokal geitost frå 

Skarbø Gard, urte-majones og pesto. 

A: melk, selleri, egg, peanøtter (peanøtter), nøtter (mandel, 

valnøtt, hasselnøtt), sennep, sulfitt. 

Honningglaserte beter (vegetar)                            135,- 

Servert med norsk chevre-ost frå Jotunheimen, 

karamelliserte mandler, urtedressing og ruccolasalat. 

A: melk, nøtter (mandel), sennep, sulfitt. 

Chorizo Fricassee                                                       155,- 

Chorizoen marinerast i ein musserende og 

forfriskande rosécider med ein balansert smak og 

sprø syrlegheit. Serverast saman med kvitlauk, 

nyplukka lokal sommarlauk og heimelaga brød. 

A: sulfitt, gluten, melk, egg 

 

HOVUDRETTAR 

Filet av vestlandslam                                                395,- 

Servert med rotgrønnsaker, sylta beter, små løk, 

portvinsky og potet-terrin smaksatt med norsk 

hardost. 

A: melk, selleri, sulfitt. 

 

 
 
 
Marmorert ytrefilet av norsk melkeku                    435,- 

Vert servert med sauterte grønsaker, sylta sopp, 

pastinakk- og trøffelpuré, grøn peparsaus og pommes 

Parmentier. 

A: melk, egg, sulfitt. 

Pannestekt Laksefilet                                                295,- 

Servert med purrelauk-skum, heimelaga potetmos, 

grilla asparges, sukkererter og handpilla reker. 

A: melk, fisk, sulfitt, egg, gluten, skalldyr. 

Ovnsbakt kveite                                                             385,- 

Servert med grilla kål, små sommarpoteter saman 

med ein beurre blanc-saus smakssett med aurekaviar 

og graslauk 

A: melk, fisk, sulfitt, skalldyr. 

Husets søtpotetgryte med karri (vegansk)            265,- 

Servert med bønner, paprika, vårlauk, koriander og ris. 

A: sulfitt, nøtter 

 

DESSERT  

Lokal brunostkake                                                    145,- 

Servert med tyttebærcoulis, nøttecrumble. 

A: sulfitt, egg, melk, nøtter. (mandel, valnøtter, hasselnøtte). 

Pekannøttpai                                                              145,- 

Serverast med tindvedmousse og bringebærsyltetøy. 

A: sulfitt, nøtter (pekan) 

Sjokoladefondant                                                      145,- 

Servert med bærkompott, nøttecrumble og is. 

A: sulfitt, egg, gluten (hvete), melk, peanøtter (peanøtter), nøtter 

(mandel, valnøtter, hasselnøtte). 

Tilpassa vinpakke 
Sommelieren vår set saman ei vinpakke basert på 

rettane du velger. 

450,- (3 glas) 


