VARDE

RESTAURANT & EVENT

FORRETTER

Fiskesuppe

Norsk tradisjonell fiskesuppe med dagens
fangst. Servert med aioli og focaccia.
ALLERGENER: M, S, E, G (hvete), F, SE, SK, SU

Klippfiskboller

Handlaget klippfiskboller fra Nordmare.
Serveres med tomat & olivensalsa, aioli og
focaccia

ALLERGENER: M, G (hvete), SE, E, F

Hjort fra Hovdenakk

Lokal hjort fra @rsta som er gravet pa
gin fra Geiranger. Serveres med urteblad,
sylta delikatesselak, ramslakemulsjon,
jordskokkchips og tyttebsermousse
ALLERGENER: E, M, SU, SE

Tronfjellskinke

Vellagret spekeskinke fra Tynset.
Serveres med salat pa fennikel, ruccola
og selleri, traffel marinert hardost, pesto,

karamelliserte natter og konfiterte tomater.

ALLERGENER: M, N, S, SU

165,-

155,-

185,-

170,-

VEGANSK - VEGETAR

Husetes satpotet curry (vegansk) 265,-

Serveres med bgnner, paprika,
véarlek og koriander.
ALLERGENER: SU

Sopprisotto (vegetar) 285,-

Serveres med asparges og
gresslgkolje. Toppet med revet
hardost og karsesalat.
ALLERGENER: M, SU

Alle vare rettar kan lagast i halv

porsjon til barn.
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HOVEDRETTER

Entrecote av norsk storfe

Serveres med brokkolini, glasert smalgk,
sopp puré, bearnaisesaus’' og pommes
frites.

ALLERGENER: E, SE, SU, S, G (hvete)

Varde Burger av kvernet storfe fra Vest-
landet

Serveres med brioche brad, cheddar ost,
bacon, biffftomat, husets dressing, bbg-saus,
crispsalat, sylta redlek og pommes frites.
ALLERGENER: M, E, SE, F. S, SO, G (hvete), SU

Brisket av norsk ungfe

Serveres med maiskrem, hjemmelaget bbg-
saus, urtebladsalat og pommes frites.
ALLERGENER: F, SE, SO, G, M, S, SU

G = GLUTEN P = PEAN@TTER
SK = SKALLDYR SO = SOYABONNE
E=EGG M = MJOLK
F = FISK N = NOTTER

445,- |

295, |

395, |

Husets hvite bacalao

Husets hvite bacalao med bacon og
chorizo. Serveres med aioli og focaccia.
ALLERGENER: M, F, E, SE, SU

Fish and chips

Halestykker av torsk fra Sunnmerskysten
serveres med husets hjemmelagde

remulade, ertepure, salat og pommes frites.

ALLERGENER: F, E, M, SE, G (hvete)

Pannestekt Fjordlaks fra Storfjorden

Serveres med pastinakk og treffelpure.
Sylta blomkal smaksatt med ingefeer,notte
smeor & soya saus. Grennkalchips og
ramslokbakte perlepoteter.

ALLERGENER: F, M, G, SO, S

Ovnsbakt klippfisk fra Alesund

Servert med smgrdampet aspargesbanner,
bacon, chorizo, tomat & olivensalsa og
potetkrem.

ALLERGENER: M, F, SU, S

S =SELLERI
DIOKSID
SE = SENNEP
LU = LUPIN
SF = SESAMFRQ
B =BLATDYR

SU = SULFITTER OG SVOVE-
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325,

325;-

375,

410,-
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DESSERT

Créme Briilée 135,-

Serveres med kokos-sorbet, marinerte bringebaer
og karamellisert hvitsjokolade.
ALLERGENER: SU, E, M

Ostekake med kokos og mynte 140,-

Serveres med pasjonsfruktsaus og Valldal beer.
ALLERGENER: G (hvete), SU, M

Hotellets symfoni av deilig sorbet 125,-

Serveres med karamellisert hvit sjokolade,
bladbaercoulis, italiensk marengs og marinerte
skogsbeer.

ALLERGENER: SU

Sjokolade fondant 135,-

Severes med konjakk marinerte jordbeer,
nettecrumble og bringebaersorbet.
ALLERGENER: SU, E, G (hvete), M, N

G = GLUTEN SO = SOYABONNE S, SRS
o= SKALLDYH M = MJOLK SU = SULFITTER OG SVOVE-
E = EGG N = NOTTER DIOKSID
F = FISK S =SELLERI LU = LUPIN
P = PEANOTTER SE = SENNEP B =BLOTDYR
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